HOTEL RISTORANTE
COL DI LANA

STARTERS

Carpaccio vom Carne Salada Trentina mit
Rauke, Grana Padano und gemischte
Sprossen

(7-10 )

Burrata aus Apulien mit Misticanza-Salat
und marinierten Kirschtomaten mit
Basilikum-Pesto

(7-8)

Gemischte Salami und Verschidene Kase
auf  Holzteller  (oder nur lokale
Kdsesorten)

(7) Fur 1 Person

Regenbogeniorelle Mousse mit Carpaccio
von geraucherte Forelle mit Salat und
Croutons

(1-4-7)

Vegetarischer Salat aus mariniertem
WeiBkohl, Kimmel, Fuji Apfeln und
Walndissen

(8)

€ 15,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 22,00

€ 11,00



HOTEL RISTORANTE
COL DI LANA

ZUERST

Bio Spaghettoni <«Felicetti» mit grinem
Selleriepesto auf  Grana  Padano
Kdaseflocken und Mandein

(1-5-8-9)

Bio Paccheri «Pasta Felicetti» mit
Angus-ragout
(1-9-12)

Frische hausgemachte Tagliatelle mit
Steinpilzen und Rauke

(1-3)

Tris von hausgemachten Knodel (rote
Riben, Puzzone di Moena-Kase, Speck)
aur einem Krautbett mit Butter, Salbei und
Parmesankase

(1-3-7)

Speckknodelsuppe
(1-3-7)

Minestrone aus frischem Gemdise der
Saison (1-9)

Tages Suppe (1-9)

15,00

15,00

18,00

17,00

13,00

12,00

12,00



HOTEL RISTORANTE
COL DI LANA

SEKUNDEN

Uruguayische Angus-Tagliata mit
sautierten Kartoffeln

(7)

Geschmorte Rinderbacke mit Polenta aus
Storo

(1-9)

Bio Spiegeleier mit Speck aus der Region
und gebratenen Kartoffeln
(3-7)

Geschmolzener Kase mit gemischten
Pilzen und Polenta aus Storo
(1-7-12)

Hackwurst vom Grill mit gemischten
Pilzen und Polenta aus Storo
(1-12)

Panierter Kalbsschnitzel mit Pommes
Frites
(1-3-11)

€

€

€

€

€

€

29,00

28,00

15,00

18,00

19,00

17,00



HOTEL RISTORANTE
COL DI LANA

INHALT

Bratkartoffeln (7)
Pommes frites (5)
Gemischte Pilze (12)
Polenta di Storo (1)
Gemischter Salat

Beilage des Tages

DESSERTS

Sachertorte (1-3-7)
Linzertorte (1-3-7-8)
Beerenkuchen (1-3-7-8)

Apfelstrudel (1-3-7-8)

Apfelstrudel mit Schlagsahne oder

Vanillecreme (1-3-7-8)

Nachtisch des Tages

6,00
6,00
9,00
5,00
7,00

6,00

6,00
6,00
6,00

6,00

7,50

6,00



